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PROGETTAZIONE FORMATIVA DISCIPLINARE

A.S. 2006-2007
Istituto ITIS  “E. FERRARI”  BORGO A MOZZANO  CL. IV sez.A   
Disciplina    CHIMICA ORGANICA      Ore sett.   6

A) L’insegnante, in funzione delle FINALITA’ tratte dal P.O.F., indica i seguenti OBIETTIVI DISCIPLINARI che dovranno essere raggiunti nell’anno scolastico:

	1
	Saper correlare la struttura spaziale e funzionale delle molecole con le proprietà fisiche e chimiche



	2
	Saper effettuare la caratterizzazione dei composti biorganici più comuni



	3
	Saper riconoscere le molecole organiche attraverso tecniche di laboratorio. 

Saper realizzare sintesi di polimeri.


B) Per il raggiungimento degli OBIETTIVI indicati, l’attività didattica sarà suddivisa in MODULI che prevedono: a) le COMPETENZE da conseguire; b) i CONTENUTI del Programma che saranno utilizzati per conseguire quelle competenze; c) i TEMPI che si presumono necessari:

	N
	Competenze da conseguire
	Contenuti del programma che saranno utilizzati in funzione delle competenze
	Periodo

	1
	Conoscere le reazioni e i metodi di preparazione
	Aldeidi e chetoni. Proprietà, nomenclatura reazioni e metodi di preparazione


	Sett/

Ott.

	2
	Conoscere le reazioni e i metodi di preparazione
	Acidi carbossilici. Proprietà, nomenclatura reazioni e metodi di preparazione. Derivati degli acidi carbossilici: esteri, alogenuri acilici, anidridi, ammidi.

	Ott./

Nov.


	N
	Competenze da conseguire
	Contenuti del programma che saranno utilizzati in funzione delle competenze
	Periodo

	3
	Conoscere le reazioni e i metodi di preparazione
	Ammine. Proprietà, nomenclatura, reazioni e metodi di preparazione


	Dicemb.

	4
	Conoscere le reazioni di polimerizzazione e saper classificare i polimeri


	Macromolecole e reazioni di polimerizzazione. I principali monomeri e polimeri
	Gennaio

	5
	Conoscere e dare i nomi corretti ai vari stereoisomeri


	Stereochimica. Chilarità ed attività ottica. Enantiomeri e diasteroisomeri. Racemi e meso-composti
	Genn/

Febb.

	6
	Conoscere le proprietà chimiche e fisiche di carboidrati e lipidi e le loro reazioni.


	Carboidrati, classificazione e proprietà. Monosaccaridi, disaccaridi e polisaccaridi.

Lipidi: origine e composizione.

Gliceridi, fosfogliceridi e colesterolo.
	Marzo



	7
	Conoscere la struttura e le proprietà di amminoacidi, proteine e d enzimi


	Amminoacidi, proteine: classificazione, legame peptidico.  Struttura delle proteine. Enzimi, classificazione e cinetica


	Aprile

	8
	Conoscere la struttura e le proprietà degli acidi nucleici


	Acidi nucleici: DNA e RNA

Trascrizione e traduzione
	Maggio


C) Per svolgere i CONTENUTI saranno utilizzate le seguenti 
METODOLOGIE:

(  Spiegazione in classe



(  Lavoro in laboratorio

(  Analisi di testi e documenti


(  Ricerca individuale e/o di gruppo

· Analisi di casi pratici, risoluzione di problemi

D) … affiancate dalle seguenti ATTIVITA’ INTEGRATIVE: PROGETTO “analisi delle acque delle sorgenti di Fornovolasco”

E) Per valutare l’apprendimento dei CONTENUTI svolti, saranno utilizzati i seguenti STRUMENTI DI VERIFICA (formativa):

(  Interrogazioni orali



(  Test a risposta aperta

(  Svolgimento di compiti scritti

(  Discussione di gruppo

(  Test a risposta multipla


(  Esercitazioni in classe

F) Per valutare il conseguimento delle COMPETENZE al termine del MODULO saranno utilizzati i seguenti STRUMENTI DI VERIFICA (sommativa):

(  Interrogazioni orali



(  Test a risposta aperta

(  Svolgimento di compiti scritti

(  Discussione di gruppo

(  Test a risposta multipla


(  Esercitazioni in classe

Presentato e discusso in Classe il    31/10/06
Approvato dal Consiglio di Classe il  31/10/06
                                                                                           L’Insegnante

                                                                                           Laura Banchieri

PROGRAMMAZIONE DI LABORATORIO

CHIMICA ORGANICA classe IV

· Analisi dei gruppi funzionali:  saggio di Tollens

· Reazioni di aldeidi e chetoni: condensazione alcolica, e incrociata

· Riconoscimento dei sali degli acidi carbossilici

· Preparazione dell’anidride succinica

· Idrolisi  degli alogenuri acilici e anidridi

· Preparazione dell’acetato di n-butile

· Preparazione dell’acetanilide, idrolisi di un’ammide

· Esteri: saponificazione del benzoato di metile

· Sintesi dell’aspirina

· Sostituzione elettrofila aromatica: nitrazione aromatica

· Ammine e diazocomposti: preparazione del cloruro di benzendiazonio

· Preparazione di un’ammina primaria, sostituzione del diazo-gruppo, reazione di copulazione

· Preparazione della solfanilammide, sintesi a più stadi. Schema di sintesi della solfanilammide

· Coloranti e tinture: coloranti diretti o sostantivi, a mordente, al tino, su lana, cotone e seta

· Preparazione di un indicatore: fenolftaleina

· Preparazione di polimeri per sintesi. Polimeri di addizione:polistirene

· Preparazione di polimeri per condensazione: nylon 6,6 poliesteri

· Carboidrati: carboidrati riducenti e non riducenti. Saggio di Benedict

· Reazioni dei carboidrati: idrolisi acida del saccarosio, idrolisi acida dell’amido, idrolisi enzimatica del saccarosio

· Preparazione dell’acetato di cellulosa

· Amminoacidi e proteine, proprietà anfotere della tiroxina, e della caseina

· Preparazione del biureto e del suo complesso con il rame

· Saggio del biureto sull’urea

· Saggio del biureto su una proteina

· Saggio xantoproteico

· Idrolisi di una proteina

· Gli enzimi: ricerca della bromelina, enzima dell’ananas

· Grassi e oli:  saponi e detergenti

· Proprietà dei gliceridi, solubilità, in saturazione

· Preparazione di un sapone a partire dal grasso

· Ricerca di glucidi, protidi e lipidi negli alimenti

· Fermentazione del glucosio-separazione dell’etanolo mediante distillazione

